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Կազմը

Գինեգործության խմորիչ; տեսակը դասակարգվում է որպես Saccharomyces bayanus՝ ըստ 1970 թվականի Lodder դասակարգմանը:


 (
Նկարագրություն 
CLASSIC
 
BAYANUS
-ը
 
Saccharomyces 
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-ի
 տեսակ է 
)
նուրբ և որակական հատկանիշներով , որն էլ իր հերթին այն փոխանցում է ֆերմենտացված գինիներին: 
Բնութագրվում է ալկոհոլի, ծծմբի երկօքսիդի, գերճնշման և խմորման բոլոր դժվար պայմանների նկատմամբ գերազանց դիմադրությամբ։


Նպաստում է

CLASSIC BAYANUS-ը հատկապես խորհուրդ է տրվում օգտագործել վերամշակված փրփրուն գինիների արտադրության համար:
Կանոնավոր ֆերմենտացման և ալկոհոլի նկատմամբ դիմադրության շնորհիվ կարելի է օգտագործել սպիտակ, կարմիր գինենյութերի առաջնային խմորումների ժամանակ, ինչպես նաև բարձր ալկոհոլ պարունակող ապրանքների համար: 
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Անհրաժեշտ քանակությամբ խմորիչ ավելացրեք 1-2% շաքար պարունակող նյութի 1/10 բաժին գոլ ջրի մեջ (40°C); կես ժամ հետո խառնել և աստիճանաբար ավելացնել ֆիլտրացված և սուլֆատացված գինենյութ, որպեսզի խուսափենք ջերմաստիճանի  կտրուկ անկումից։
Խմորիչի լուծվելը հեշտացնելու համար գինենյութը չպետք է պարունակի 2%-ից ավելի շաքար, այս փուլում խորհուրդ ենք տալիս օգտագործել բարդ ֆերմենտացման ակտիվացուցիչներ, ինչպիսիք են V ACTIV PREMIUM®-ը: 
Հենց որ խմորիչը ակտիվորեն խմորվի, այն կարող է խառնվել խմորման ենթակա զանգվածի մեջ:


Չափաբաժին

10-20-ից մինչև 25 գ/հլ սպիտակ և կարմիր գինենյութի  խմորման համար, 20-30 գ/հլ՝ երկրորդային խմորման համար
20-30 գ/հլ բարձր ալկոհոլային պարունակությամբ գինիների համար
50-100 գ/hլ կանգնած ֆերմենտացիա

 (
ՓԱԹԵԹԱՎՈՐՈՒՄ
500 գ և 15 
կգ
 
վակուումային
 
փաթեթավորված
 
պոլիլամինատ
 
տոպրակ
:
)

ՊԱՀՊԱՆՈՒՄ

Պետք է պահվի զով և չոր տեղում։ Այս պայմաններում այն ​​պահպանում է իր պիտանելիությունը ։
Բաց փաթեթները պետք է խնամքով փակվեն և օգտագործվեն որքան հնարավոր է շուտ.


ՎՏԱՆԳ

Համաձայն գործող եվրոպական օրենսդրության, այն դասակարգվում է որպես ոչ վտանգավոր:
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